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DAS ERLEBEN

DAS WAHRE WUNDER EINER VISION  
IST IHRE WIRKLICHKEIT.

EDITORIAL

TAGE VOLL TAT
TRÄUME VOLL DANKBARKEIT
Dankbar zu sein, schon bevor unsere Wünsche sich erfüllt haben – das sehen 
die Meister des Manifestierens als den Schlüssel zum Erfolg. Und sei es nun 
ein persönlicher Wunsch oder eine berufliche Vision, immer gilt dieses Gesetz 
der gleichen Energien. Die sich finden, um in gemeinsamer Resonanz etwas 
Neues zu erschaffen.

Und so war und ist es in den 10 Jahren DAS KRONTHALER, die wir heuer 
feiern dürfen. So war und ist es in allem, was hier an diesem kraftvollen Platz 
zwischen Berg und See geschaffen werden konnte. So war und ist es mit 
den Menschen, die sich hier zusammenfinden – um zu entspannen und zu 
erleben. Aber auch um zu arbeiten und beizutragen. Zu dem, was wir den 
einzigartigen DAS KRONTHALER-Lebensluxus nennen: Er ist nicht nur die 
Summe der Möglichkeiten und Abenteuer, der Genüsse und Inspirationen, 
die hier hoch über der Naturparkgemeinde Achenkirch gelebt werden wollen. 
Sondern er ist auch die Summe der Visionen, ob schon wahr oder noch im 
Vortex. Die Summe aller Träume. Aller Taten – und der Dankbarkeit und 
Wertschätzung gegenüber Ihnen, unseren Gästen und Mitarbeitern, unseren 
Partnern und Wegbegleitern, und gegenüber alledem, was war, was ist und 
was kommen wird.

Denn ob vor 10 Jahren, heute oder im Jahr 2030: DAS KRONTHALER ist vom 
Ursprung inspiriert. Von der Zukunft geleitet. Vom Moment veredelt.

Feiern Sie den DAS KRONTHALER-Lebensluxus mit uns.
Zum 10. Jubiläumsjahr unseres Alpine Lifestyle Hotels.
 
 
 
 
 
 
 
 
Günther Hlebaina & Simone Haaser 
mit dem DAS KRONTHALER-Team
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DAS ERLEBENDAS ERLEBEN

ÜBER ALLEN  Gipfeln IST RUH‘
Wer es versteht, M I T  A L L E N  S I N N E N  zu wandern, 
entdeckt rund um den Achensee eine ganz eigene Welt. 

Das Auge schläft, bis es der Geist mit einer Frage weckt. 
Von wem auch immer dieser Satz stammt – schön 
hat sie das formuliert. Oder er. Ohne allzu naseweis 
darüber philosophieren zu wollen, sind es doch oftmals 
diese beiden Aufmerksamkeitszustände, die darüber 
entscheiden, ob etwas bunt erlebt wird oder schwarz-
weiß, sprudelnd oder glatt, spannend oder langweilig, 
erzählungswürdig oder eben nicht. Vor allem bei 
Wanderungen ist dieses Entweder-Oder von nicht zu 
unterschätzender Bedeutung. Je nachdem, ob das Auge 
schläft oder es vom Geist mit Fragen geweckt wird, kann 
beispielsweise ein Spaziergang durch die reichhaltige 
Flora und Fauna eine halbe Stunde dauern oder einen 
halben Tag. Dem Schnellen mag der Rekord gebühren, 
dem Langsamen aber offenbaren sich hier große und 
kleine Welten, die am Ende des Tages in eine bunte, 
sprudelnde und spannende Erzählung münden.

WANDER, WEITER.
Die Region um den Achensee lässt sich in der Ebene 
genauso erwandern wie hoch im Gebirge. Rund um  
DAS KRONTHALER eröffnen sich schier unendliche 
Wandermöglichkeiten – von entspannten Touren für 
den gemütlichen Genusswanderer bis zu anspruchs-
vollen Gipfelbesteigungen mit grandiosen Aus- und 
Weitblicken, die jede Mühe lohnen. Umgeben vom  
Naturpark Karwendel und dem Gebirge des Rofan ist 
DAS KRONTHALER der ideale Ausgangspunkt für  
Wanderungen zwischen See und Berg, zwischen Tal 
und Gipfelglück. Traumhafte Kulissen begleiten Sie, 
egal, wo Sie gerade unterwegs sind. 

Wer sich die Zeit nimmt, mit wachen Sinnen zu wandern, 
wird Dinge entdecken, die sprachlos machen und überwäl-
tigen – nicht nur die großen, imposanten, vielmehr sind 
es die vielen kleinen Fabelhaftigkeiten, die die Natur an 
Schätzen für uns bereithält. Die unglaubliche Anzahl an 
Wegen, die Natur und alles, was in ihr lebt, zu entdecken, 
machen die Achensee-Region so spannend. Wie oft man 
auch wiederkehrt oder den gleichen Weg nimmt: Es wird 
immer anders sein.

Stärken Sie sich mit einem reichhaltigen, ausgewogenen 
Frühstück, bevor Sie mit Rucksack und Wanderstöcken vor 
der Tür in die umliegende Umgebung starten. Kostenlose 
Leihrucksäcke, Wanderstöcke sowie Jausenpakete sind auf 
Anfrage im Hotel erhältlich. Meist geht es bereits früh-
morgens los, gleichzeitig mit dem Gesang der Vögel, die 
zahlreich gegen die Stille der Nacht anzwitschern. Gefolgt 
von den mannigfaltigen Klängen der Natur geht es weiter. 
Geradeaus, nach oben. Wecken Sie nicht nur Ihre Augen, 
öffnen Sie auch Ihre Ohren, die Nase. Die Luft ist herrlich 
frisch. Einatmen. Ausatmen. Durch Wälder und über 
Wiesen geht es vorbei an kleinen Bächen, die friedlich ihre 
Bahnen durch die Landschaft ziehen, wandern Sie entlang 
der steilen Felswände oder erobern Sie das schroffe Grau 
bei einer Hochgebirgstour. In der Höhe unterwegs zu sein, 
lässt die Eindrücke dabei ein wenig tiefer sinken, und wer 
seinen Rhythmus gefunden hat, kann auch von einem 
meditativen Prickeln überrascht werden. Dann braucht 
es keine Worte mehr. Es reicht, zu spüren und zu erleben. 
Dankbar zu sein und stolz – auf sich und die Leistung 
seines Körpers.

LIEBLINGSPLÄTZE.
Die faszinierende Welt der Berge können Sie gerne alleine 
erkunden, die Wege sind perfekt beschildert. Zahlreiche 
Tourentipps erhalten Sie an der Rezeption oder in der 
LustBOXX. Mehrmals wöchentlich finden außerdem 
geführte Wanderungen mit unseren Vitalcoaches statt. Ge-
naue Informationen dazu finden Sie im Aktivprogramm. 
Auf Wunsch organisieren wir auch individuell geführte 
Wanderungen mit bestens ausgebildeten Wander- und 
Bergführern, die Ihnen ihre persönlichen Lieblingsplätze 
zeigen. Und wer den Wald und seine Wirkung auf ganz be-
sondere Weise erfahren möchte, dem empfehlen wir unser 
aktives Waldbaden bei den geführten Biophilia-Wande-
rungen, die den eigentlich bekannten Lebensraum von 
einer ganz neuen Seite zeigen. Neben purer Entspannung 
liefert der Wald auch Heilung – Bäume und Pflanzen 
stärken unsere Widerstandskraft und spenden Energie. 
Wer mag, gönnt sich im Anschluss eine Massage in der 
natur[e].spa.BOXX.  
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Erst im Gehen erfährt man so manche  
Dinge – über die Welt und sich selbst. 

G E H E I M T I P P S  
V O N  H O T E L C H E F 

G Ü N T H E R  H L E B A I N A

GEMÜTLICH: Zöhreralm

Ein wunderschönes Ziel für eine leichte 
Wanderung ist die auf 1.334 Meter See-
höhe liegende Zöhreralm. Bodenständig, 
schlicht und urig. Die Alm ist rund eine 
Gehstunde vom DAS KRONTHALER 
entfernt und bietet einen großartigen 
Ausblick über Achenkirch bis hin zum 
Achensee. Hüttenwirt Hannes Gruber 
und seine Frau Steffi leben und lieben 
das Almdasein und bieten Essen und 
Trinken in höchster Qualität. Da darf 
beim Einkehrschwung eine richtige Jause 
und ein Schnapserl danach nicht fehlen. 

Ab Parkplatz Biomasse-Heiz- 
kraftwerk

Dauer: 1 Stunde

Höhenmeter: 408 Hm

 

ANSPRUCHSVOLL: Seekarspitze

Der beeindruckende Gipfel der See-
karspitze ist dank der idealen Lage zum 
Hotel und der bestechenden Kulisse 
ein echtes Must für eine anspruchsvolle 
Bergtour im Sommer. Der dreistündige 
Aufstieg auf den 2.053 Meter hohen 
Gipfel wird mit einem unglaublichen Pa-
norama über das umliegende Karwen-
delgebirge bis hin nach Bayern belohnt 
und lässt schnell alle Anstrengungen 
vergessen. Beim Abstieg gehört eine 
Einkehr auf der Seekaralm, wo Peter und 
Waltraud Pöll mit einer feinen Almjause 
warten, natürlich genauso dazu. 

TIPP: Für all jene, die zu dieser an-
spruchsvollen Tour nicht alleine aufbre-
chen möchten, bieten wir jede Woche 
im Aktivprogramm eine geführte Tour zur 
Seekarspitze an. 

Ab Hotel

Dauer: 3 Stunden 

Höhenmeter: 1200 Hm
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Eine Runde begeht man in der Regel selten alleine und doch ist 
Golf ein ewiges Spiel gegen sich selbst. Kaum ein Sport lehrt mehr 
Demut und ist gleichzeitig so unglaublich schön. Rund um den 
Achensee gibt es mit dem Golfclub Posthotel Alpengolf und dem 
Golf- und Landclub Achensee zwei Plätze, nur 5 bzw. 15 Minuten 
vom DAS KRONTHALER entfernt und beide in einzigartig-beein-
druckender Lage. Es gibt Golfer, die nur des Sports wegen spielen, 
aber die Natur dabei nicht mehr sehen. Doch dabei versöhnt sie 
mit allem. Großzügig umrahmt von wunderbaren Panoramen mit 
satten Almwiesen und schroffen Berggipfeln lässt die grüne Vielfalt 
der beiden Golfplätze der Region kein Herz kalt.

SCHÖNES SPIEL.
Was oft so mühelos und leicht wirkt, ist in Wahrheit höllisch 
schwierig. Es ist eine hohe Kunst, den winzigen Ball mit einem 
„Plopp“ in einem kaum weniger winzigen Loch zu versenken. 
„Golf ist keine Sache auf Leben und Tod. Golf ist mehr“, sagen die 
Schotten.

Und dennoch: Wer seinen ersten Ball 100 Meter über den Rasen 
schlägt, wird für seine Mühen mit einem unbeschreiblichen 
Hochgefühl belohnt. Im Gegensatz zu anderen Sportarten wird 
Golf überwiegend ohne die Anwesenheit eines Unparteiischen 
gespielt. Das Spiel beruht auf dem ehrlichen Bemühen, Rücksicht 
zu nehmen – auf andere, auf die Natur. Golf gewinnt man im 
Kopf, der einzige Gegner ist man selbst. Das Spiel mit dem Ball ist 
eine Demutsübung. Kein anderer Sport zeigt dermaßen deutlich, 
wo Gott wohnt, denn die Rückmeldung kommt schlagartig und 
gnadenlos. Das müssen Profigolfer genauso akzeptieren wie Anfän-
ger. Keine Schönfärberei täuscht darüber hinweg, dass der Ball 
soeben mit einem satten „Platsch“ in einem Wasserhindernis oder 
mit hämischem Rascheln im Rough gelandet ist.

Auf der anderen Seite sind wenige Sportarten derart charakter-
voll und abwechslungsreich. Kein Platz ist gleich, kein Schlag ist 
gleich. Jeder Golfkurs hat seine Tücken und Reize, sein eigenes 
Wesen. Man liest in ihm wie in einem Buch, in dem man bei jeder 
Wiederholung Neues entdeckt. Golf ist das „Spiel des Lebens“, bei 
dem man in gewisser Weise immer wieder von vorne beginnt. Je-
des Loch ist eine neue Herausforderung, eine neue Chance, neues 
Glück.

Golf ist mentaler Ausgleich, eine Art Meditation im Grünen, eine 
Mischung aus Körperbeherrschung, geistiger Konzentration und 
ständig wechselnden Bedingungen. Es hilft, sein inneres Gleich-
gewicht zu finden und sich selbst zu physischen und mentalen 
Höchstleistungen zu steigern. Die Plätze am Achensee sind die 
ideale Basis für entspanntes Golfen, lehrreiche Trainingsstunden 
oder spannende Turniere. Und wie geschaffen dafür, Ihr Handicap 
zu verbessern. Schönes Spiel.   

ABSCHLAG INS  Atemberaubende
GOLF IST DIE KUNST, den Ball zu treffen  

und ihn irgendwann auch zu spielen. 

G O L F E N  
A M  S E E

Golf- und Landclub Achensee, 
Pertisau 
Entfernung vom DAS KRONTHALER:  
15 Autominuten

Der 18-Loch-Champion-Golfplatz (Par 
71, Gesamtlänge: 5.709 Meter) wurde 
1934 gegründet und ist der älteste 
Golfplatz Tirols. 2013 wurde er in den 
ausgewählten Kreis der Leading Golf 
Courses aufgenommen. Der erste Ab-
schlag befindet sich mitten im Ort. Er liegt 
auf 950 Metern Seehöhe, umgeben vom 
Karwendelgebirge und dem Achensee.

Infrastruktur: Restaurant, überdachte und 
beidseitig bespielbare Driving Range, 
großzügiges Übungsgelände

Golfclub Posthotel Alpengolf, 
Achenkirch 
Entfernung vom DAS KRONTHALER:  
5 Autominuten

Der 9-Loch-Platz (Par 64, Gesamtlänge: 
1.183 Meter) liegt auf einem sonnigen 
Hochplateau und bietet ideale Vorausset-
zungen für Anfänger und Geübte.

Infrastruktur: Driving Range, Putting und 
Chipping Greens, Pitching-Gelände, 
Bunker-Übungsanlage, Clubhaus im 
denkmalgeschützten Dollenhof

R E S E R V I E R U N G

Gerne reservieren wir für Sie Abschlagszeiten im 
gewünschten Golfclub oder Trainingsstunden in Per-
tisau bei Thomas Fankhauser, dem Golf-Pro unseres 
Vertrauens. Für Gäste von DAS KRONTHALER gibt 

es 20 % Ermäßigung auf alle Greenfees.

TIPP
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Zurückschauen ist am schönsten, wenn man weiß,  
dass der WEG NOCH WEITER GEHT.

10 Jahre  
DAS KRONTHALER-

LEBENSLUXUS

Es ist schön, wenn man weiß, dass die Höhepunkte der 
Vergangenheit jene Gipfel waren, an denen man die Ziele 
der Zukunft schon erahnen konnte. Und wenn man die 
Freude des Anfangs auf jedem Schritt mitnehmen, wach-
sen lassen und zum Lebensluxus machen konnte. Und 
genau darin liegt das wahre Geheimnis unserer Geschich-
te, unserer zehn Jahre langen DAS KRONTHALER-Reise, 
die so viele wunderbare Menschen wie Sie mit uns gehen.

Die ersten Meter waren hart, steinig und voll Widerstand. 
Doch was geschehen soll, das geschieht, und so eröffne-
ten wir im Dezember 2010 mit 43 Mitarbeitern das neue 
Alpine Lifestyle Hotel am Tiroler Achensee. Der Name? 
Eine Anerkennung gegenüber der einstigen Erbauerfami-
lie Kronthaler, die am Waldweg 105a schon 1979 glückli-
che Gäste empfing.

Einer von ihnen war der junge Günther Hlebaina. In 
seinem Gepäck lagen nicht nur seine Skier, sondern auch 
sein Unternehmergeist, seine Ambition, sein Durchhalte-
vermögen, seine Liebe zu den Menschen, zu den Bergen, 
zu den Pisten und all dem, was das Leben schön macht. 
Und so dauerte es nicht lange, bis Günther Hlebaina 
seine Skischule Achensee gründete und das Verwöhnho-
tel Achensee als ein Familienparadies mit wegweisendem 
Konzept eröffnete.

Der Erfolg war größer als die einst kritischen Stimmen, und 
als 2008 das ehemalige Aparthotel Achensee der Familie 

Kronthaler zum Verkauf stand, war klar, dass der unter-
nehmerische Weg nun hinauf an die Poleposition zwischen 
Berg und See, direkt an den Pisten der Christlum und 
mitten im Naturpark Karwendel führen würde. 

Die Familie Kronthaler gab Günther Hlebainas Esprit 
und seiner Vision des Alpine Lifestyle Hotels den Vorzug 
– und gemeinsam mit dem Architekten Manfred Jäger 
wurde das 4-Sterne-Superior-Hotel DAS KRONTHALER 
in einer Bauphase von nur achteinhalb Monaten Wirk-
lichkeit. Im Dezember 2010 begrüßten Günther Hlebaina 
und Simone Haaser mit ihren 43 Mitarbeitern die ersten 
Gäste an dieser neuen, so besonderen Adresse – und viele 
kommen seitdem immer wieder und treffen noch heute 
viele bekannte Gesichter im Team.

Und so ist dieses Zurückschauen ein gemeinsames. Eines, 
das erinnert an zehn Jahre voll Wachstum und Erfolg, voll 
Hürden und Hindernisse, voll Kreativität und Mut, voll 
Freigeist und Bodenständigkeit, voll Menschlichkeit und 
Freude, voll Überraschungen und glücklicher Wendun-
gen, voll Leidenschaft und voll von dem, was wir heute 
den DAS KRONTHALER-Lebensluxus nennen. 

Und was wir morgen mit noch schöneren Raffinessen 
und noch intensiveren Momenten erleben wollen.

Schön, dass Sie dabei sind.   
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DIE ENTSTEHUNG DES  
DAS KRONTHALER  

IM ÜBERBLICK

Günther Hlebaina zog es vor mehr 
als 20 Jahren als Skilehrer nach 

Achenkirch. Mit im Gepäck hatte der 
junge Mann viel Willensstärke, große 
Träume und klare Visionen. Jede gute 
Möglichkeit, die sich ihm zur rechten 
Zeit bot, nahm er an, stellte sich den 
Herausforderungen und so entstand 
nach dem erfolgreichen Aufbau des 
Sporthotels Achensee ein weiteres 

Hotel: Aus dem früheren „Aparthotel“ 
der Familie Kronthaler entwickelte er 
das 4-Sterne-Superior-Lifestyle-Hotel 

DAS KRONTHALER:

PRÄGENDE HIGHLIGHTS UND VISIONEN

2018
UMBAU DES MITARBEITERHAUSES

Der alte Jägerhof wird zum neuen Mitar-
beiterhotel „Residenz 154“ und zu einem 

neuen, modernen Zuhause mit 73 Zim-
mern und Apartments.

2010 
 

BAU DES HOTELS

In der Zeit von April bis Dezember 2010 
entstand gemeinsam mit dem Architekten 
und Freund des Hauses Manfred Jäger das 

Alpine Lifestyle Hotel DAS KRONTHALER: mit 
99 Zimmern, Suiten und Chalets direkt am 

Waldrand. Die Seele des alten Hotelkomplexes 
wurde erhalten und so sind das Stiegengelän-
der im Haupthaus, die Eingangstür der Lust-

BOXX sowie die Spiegeltür in der Kapelle noch 
Andenken an das alte Gebäude. 

ERÖFFNUNG DES HOTELS

Im Dezember 2010 wurde die Vision Wirklich-
keit und Günther Hlebaina begrüßte gemein-

sam mit seinen 43 Mitarbeitern die ersten 
glücklichen Gäste.

VISIONEN &  
ZUKUNFTSPLÄNE 

 
ERWEITERUNG DES WELLNESS- 

& SPA-ANGEBOTS

Ausbau des 5. Obergeschosses  
mit neuer Panoramasauna, Ruhe- 

räumen, Heißwasserpool sowie 
Erweiterung des Gym- und 

Fitnessbereichs.

2009
KAUF DES MITARBEITER-

HAUSES JÄGERHOF

2013
ERWEITERUNG DES  

HANGGARTENS

2014
ERWEITERUNG DES OUTDOOR- 

TRAININGSPARCOURS

2008
KAUF DES APARTHOTELS

Das ehemalige Aparthotel Achensee stand zum Verkauf und Günther 
Hlebaina sah hier ganz klar seine unternehmerische Zukunft. „Es war, 
als wäre es für uns reserviert gewesen“, erinnert sich Günther Hlebaina.

1979 
 
BAU & ERÖFFNUNG APARTHOTEL ACHENSEE

Vor über 40 Jahren erbaute die Fami-
lie Kronthaler das damalige Apartho-
tel Achensee am Waldrand über 
Achenkirch. Schon damals war es ein 
Kraftplatz mit Prachtpanorama. Unter 
den Gästen war auch der junge Ski-
lehrer Günther Hlebaina.

2019
DIE PREMIERE VON KLASSIK.UNIQUE  

MIT EVA LIND

2020
NEUGESTALTUNG DES HANGGARTENS

Es entstehen neue Ruheoasen  
mitten in der Natur.
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A PA R T H O T E L
Das Aparthotel Achen-

see im Sommer 1982

V O G E L P E R S P E K T I V E
Von oben ist das Ausmaß des Umbaus erst richtig zu 
erkennen. Es entstehen zwei Gebäude, das Haupthaus 
rechts und der Südbauteil mit den 3 Chalets am Dach links. 

F I N A L E  A R B E I T E N
Das Ergebnis ist zu erkennen 
und der Pool wartet nur noch 
auf das Wasser. 

B A U B E G I N N
Im Frühjahr 2010 
beginnt der Bau  

des Hotels  
DAS KRONTHALER.

A PA R T H O T E L - T E R R A S S E
Gastwirtin Frau Kronthaler bedient ihre Gäste auf der Sonnenterrasse. 

A L L E S  F E R T I G
Sommer 2011

A B R I S S  A PA R T H O T E L

R O H B A U  Z I M M E R
Der erste Ausblick aus den Zimmern in der ersten Etage. 
Noch ist vom finalen Ergebnis nicht viel zu sehen. 
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KOSMOPOLITISCH.  
ALPIN.  Adults only.
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In Alleinlage über den Dächern der Naturpark-
gemeinde Achenkirch finden Ruhesuchende 
genau dieses Zuhause. Einen Ruhepol, der den 
Puls der Zeit langsamer werden lässt. Ein Hide-
away mit der Natur als einzigem Nachbar. Und 
eine Adresse für sportliche Paare, Individualis-
ten, designaffine Singles und Gäste ab 14 Jahren. 

Die Lage des DAS KRONTHALER ist prädesti-
niert für ein Erwachsenenhotel, mit dem der 
Gastgeber inhaltlich an sein Kinderhotel Fami-
lienparadies & Sporthotel Achensee anknüpft. 
Wenige Gehminuten trennen diese beiden Ho-
tels voneinander – und während im Kinderhotel 
Familienparadies & Sporthotel Achensee die 
Kleinsten und Kleinen ganz Kind sein dürfen, 
finden im DAS KRONTHALER Ruhesuchende 
den Kraftort, den sie sich wünschen.    

FERNAB DES ALLTAGS. 
Während die Welt sich 

immer schneller weiter 
dreht und verändert, 

brauchen wir auch 
einen Ort der Ruhe 
und Beständigkeit. 
Ein Zuhause zum 

Krafttanken fernab  
des Alltags. 
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FOOD  
LOVER 
SIND

Spuren-   sucher
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LEBEN MIT DEN 
JAHRESZEITEN

Tirol ist in der glücklichen Lage, im Jahreskreislauf  
viele Produkte anzubieten, die es für eine abwechslungsreiche  

und gesunde Ernährung braucht. In unserer Küche steht  
EHRLICHER GENUSS im Vordergrund – regional und echt.
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„Bei uns genießt man Brot aus 
der Bäckerei Adler im Ort. Der 

traditionelle und regionale 
Familienbetrieb wird aktuell 

in dritter Generation von 
Alexander Adler geführt. Für 

jedes Brot wird ein eigener 
Teig produziert, jeder Laib 
hat seine eigene Herkunft, 
Wurzeln und Würzung.“

Bäckerei Adler, Achenkirch

„Was wäre ein Frühstück 
ohne ein Ei? Unsere Eier 
kommen von glücklichen 
Hühnern aus Steinberg. 
Nicht unweit vom Hotel 

leben dort seit 2010 rund 
700 Hennen, die Tag 
für Tag in natürlicher 

Umgebung die Eier für 
DAS KRONTHALER legen.“

Enterhof, Steinberg

„Gesunde Erfrischung 
bei jedem Bissen: Unsere 
Äpfel kommen aus einem 
Anbaugebiet im riesigen 

Talboden von Meran. Walter 
Menghins Äpfel haben eine 

charakteristische rötliche 
Färbung und sind im 

Geschmack eher süß, aber 
dennoch knackig.“

Südtirol

„Fleisch beziehen wir 
vom örtlichen Metzger. 

Metzgermeister Erich und 
Junior Matthias Maier bürgen 

bei all ihren Fleischwaren 
aus eigener Produktion für 

beste Qualität. Bei ihnen gibt 
es Fleisch von glücklichen 

Tieren, Speckwaren und ein 
breites Sortiment an frischen 

Wurstwaren.“

Metzgerei Maier, Achenkirch

„Die Wiese des Stiedlhofs 
verläuft direkt am Ufer 

des Achensees. Dort grasen 
im Sommer die Kühe, aus 
deren Milch unser Joghurt 

hergestellt wird – ein 
wahres Naturprodukt aus 
hofeigener Produktion der 

Familie Danler.“

Stiedlhof, Achenkirch 

„Nicht weit hinter der 
deutschen Grenze liegt die 

herzogliche Fischzucht 
Kreuth, von wo wir alle 
unsere Süßwasserfische 

beziehen. Die Fischprodukte 
werden in Handarbeit 
hergestellt und heben 

sich durch Qualität und 
hervorragenden Geschmack 
deutlich von der Masse ab.“

Herzogliche Fischzucht, Kreuth
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Wichtige Ereignisse in unserem Leben verbinden wir oft mit 
bestimmten Orten, Geschmäckern und Gerüchen. Sie sind Anker-
punkte unserer Erinnerung. In Zeiten wie diesen, in denen wir uns 
via Internet quasi die ganze Welt nach Hause holen können, gewin-
nen für uns wieder jene Orte an Bedeutung, die uns vertraut und 
nahe sind. Auch in Bezug auf Umweltschutz wird unseren Gästen 
das Thema Nachhaltigkeit immer wichtiger. Deshalb legen wir im 
DAS KRONTHALER Wert auf ehrliche Produkte aus der Region. 
Ein hoher Qualitätsanspruch ist fest in unserer Küchenphilosophie 
verankert und war es immer schon. Seit jeher ist uns die Zusam-
menarbeit mit regionalen Partnern wichtig und die Verwendung 
möglichst heimischer Produkte, die keine lange Reise hinter sich 
gebracht haben. Denn Frische braucht kurze Wege. 

Der Trend zu regionalen Lebensmitteln ist für uns mehr als ein 
Trend, sondern eine Grundeinstellung, die nicht nur schmeckt, 
sondern auch Sinn macht. Es ist unser Bekenntnis zur Region, die 
so vielfältig und schön und es damit wert ist, in ihrer Natürlichkeit 
erhalten zu bleiben. Regionalität lässt sich schmecken, riechen und 
fühlen. Regionalität ist Qualität und Qualität ist Zukunft. Die Viel-
falt unserer Heimat möchten wir Ihnen näherbringen – auch und 
vor allem auf dem Teller. 

GENUSSVOLLES TIROL. 
In Tirol gibt es eine Vielzahl kleiner Landwirte, die hervorragende 
Lebensmittel produzieren, Produkte, die Freude aufs Kochen und 
Essen machen. Das Geheimnis für deren hohe Qualität liegt im 
gesunden Boden, dem frischen Quellwasser, in den wertvollen Grä-
sern und Kräutern, dem duftenden Heu und der artgerechten Tier-
haltung mit viel Bewegung auf den Almen und in der Natur. Aus 
all diesen Zutaten entsteht ein Stück genussvolles Tirol. Gleichzeitig 
pflegen die Landwirte durch ihre Arbeit die Landschaft, die Tirol so 
einzigartig, erlebnisreich und besonders macht. Das handwerkli-
che Tun der Landwirte ebenso wie der Weiterverarbeiter, die jedes 
dieser Grundprodukte zu wunderbaren Lebensmitteln veredeln, ist 
deshalb gar nicht hoch genug einzuschätzen. Ein paar unserer star-
ken Partner aus der Umgebung zeigen wir Ihnen auf diesen Seiten 
und verneigen uns damit vor ihrer Arbeit.

Familie Danler  
vom Stiedlhof in 

Achenkirch liefert  
regelmäßig frische 

Milch ins Hotel.

Die Natur beschenkt uns das ganze Jahr 
über kulinarisch reich und lässt uns aus 
dem Vollen schöpfen. Knackiges Obst 
und Gemüse, Milch und Milchprodukte, 
gschmackiger Käse und frischer Fisch, 
Fleisch und Wurst, Honig und Eier von 
glücklichen Hühnern. Tirol schmeckt nach 
mächtigen Bergen und sanften Tälern, 
nach blühenden Wiesen und urigen Al-

men, klaren Seen und frischer Luft. Unser 
Chef de Cuisine, Ben Diomande, zaubert 
aus all den feinen Dingen fabelhafte 
Gerichte – jung, leicht und bewusst, vital 
und gesund und doch lässig, modern und 
originell. Lassen Sie sich überraschen und 
verzaubern. Im Genießen verweilen zu 
dürfen, ist ein Geschenk, das wir uns viel 
zu selten machen.   

Ben Diomande, Chef de 
Cuisine, steht gemeinsam mit 
seinem Küchenteam für kre-
ative Küche aus vorwiegend 
regionalen Produkten.
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Erfrischend. Fruchtig. Cremig. Mit diesen drei Worten lässt sich das 
herrliche Bauerneis von Magdalena Dengg wohl am besten beschreiben. 
Und mehr Worte braucht es eigentlich gar nicht. Man muss es schme-
cken. Dann merkt man auch den Unterschied. Die junge Hüttenwirtin 
verwöhnt in ihrem Riederberg Stüberl in Achenkirch mit ganz viel 
handgemachtem Genuss. Brot, Gebäck, Sirup, Marmeladen, Butter-
milch, Joghurt, Frischkäse … und Eis. Ganz köstlichem Eis.

Wird Eis aus frischen Früchten und viel heimischer Milch hergestellt, ist 
das an sich schon ein Erlebnis. Gepaart mit Leidenschaft für regionale 
Produkte und einem achtsamen Umgang mit Lebensmitteln entsteht 
daraus wahrhaft Besonderes. „Die verschiedenen Eissorten erzeuge ich 
aus regionaler Bio-Heumilch“, sagt Magdalena. Farbstoffe sind tabu. Die 
braucht es auch nicht, weil die Zutaten von sich aus jedes Eis in den 
grandiosesten Farben erstrahlen lassen. Auch auf Konservierungsstoffe 
wird verzichtet. Auf das Eis wird ohnehin immer sehnsüchtig gewartet, 
sodass es flugs in der Tüte landet. Oder im Fall des DAS KRONTHALER 
zudem auf den Tellern in feinen Desserts.

EHRLICHE MILCH
Heumilch ist übrigens eine ganz besondere Spezialität. Die Herstellung 
von Heumilch ist die ursprünglichste Form der Milchgewinnung über-
haupt. Den Sommer verbringen die Kühe auf den heimischen Almen, 
ernähren sich dort von saftigen Kräutern und frischem Quellwasser. 
Der Winter in den Ställen wird begleitet von sonnengetrocknetem Heu 
und mineralstoffreichem Getreideschrot. Die Fütterung ist artgerecht 
und im Jahreskreislauf naturgegeben abwechslungsreich. Das macht 
auch die Milch einzigartig und hochwertig. Und nur aus erstklassigen 
Grundprodukten entstehen in der Folge erstklassige Endprodukte. Wie 
Magdalenas Eis. 

Die feine Bio-Heumilch für Magdalenas Eiszeit kommt vom eigenen 
Familien-Bauernhof. Noch regionaler geht es nicht und bis zum  
DAS KRONTHALER sind es gerade einmal zehn Minuten Fahrt. So  
kurz also braucht das Eis, bis es von der Produktion im Hotel ist, wo  
es im Sommer frisch aus der Truhe geschabt wird. Ganz klassische 
Sorten sind mit dabei, Vanille, Stracciatella, Pistazie, Karamell. Fruch-
tiges aus verschiedenen Beeren, Zitrone, Marille oder Traube. Dazu 
erfrischend leichtes Joghurt- und Buttermilcheis und natürlich reichlich 
Saisonales. Preiselbeere, im Herbst Kürbis und Kastanie oder weihnacht-
licher Lebkuchen oder gebrannte Mandel. Eis schmeckt nämlich auch 
im Winter ganz hervorragend und sorgt trotz seiner Kühle für ganz viel 
Wärme im Herz.   

DIE NEUE   
EIS-ZEIT

Schon als Kinder haben wir ihn geliebt, diesen Moment, wenn das erste Eis der Sai-
son unseren Gaumen gekitzelt hat. Ein wunderbares Eis ist wie S O M M E R  A U F  D E R 
Z U N G E . Besonders, wenn es mit viel Feingefühl und den besten Zutaten von Hand 

hergestellt wurde. Wie jenes von Magdalena Dengg.

B I O - B A U E R N E I S

Im DAS KRONTHALER bekommen Sie einen kleinen Vorgeschmack auf das Bio-Bauerneis von Magdalena: 
Das Heumilch-Eis und viele andere Naturprodukte kommen ohne Umwege direkt von der Alm ins Hotel. So 

können unsere Gäste das Eis im Sommer frisch aus unserem Eiswagen genießen, bei unseren Desserts wird es 
ganzjährig mit eingebaut – Klassiker wie Schoko, Pistazie und Haselnuss, aber auch Sorten wie Waldbeere, 

Buttermilch-Zitrone und Himbeere-Mascarpone, die erfrischend anders sind. 

TIPP
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BAUM
MIT 
KRONE

Sie wird als die „ K Ö N I G I N  D E R 
A L P E N “  bezeichnet, ihr Aroma 
reüssiert als Beruhigungsmittel für 
gestresste Städter und selbst wenn jeder 
Baum seine Krone trägt, so tut sie es 
mit ganz besonderem Stolz: die Zirbe. 
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Adelige Allüren hat die Zirbe, in Fachkreisen Pinus 
cembra genannt, wahrlich keine, fühlt sie sich doch 
im steinigen Gelände richtig wohl und fängt auch 
bei Kälte nicht gleich an zu zittern. Ganz im Gegen-
teil. Kälte ist sie gewohnt, die Königin der Alpen, 
die ursprünglich ganz woanders zu Hause war.

DIE EINZELGÄNGERIN.
Bis zur Würmeiszeit – also der letzten Eiszeit, die 
etwa 100.000 Jahre dauerte und vor ca. 10.000 
Jahren endete – lag das Verbreitungsgebiet der 
Zirbe vor allem in Sibirien. Dort wohnt sie auch 
heute noch und das anders als bei uns in großen 
Flächen von zusammenhängenden Wäldern. Seit 
dem Ende des ewigen Eises gibt es sie bei uns in 
den Alpen, vor allem in stark exponierten Hochge-
birgslagen in kleinen Gruppen, gerne auch einzeln. 
Nicht, dass sie sich unter 1.500 Metern nicht wohl 
fühlte, schließlich muss sie sich darüber im Winter 
an Schneedruck und Frosttemperaturen anpas-
sen, aber weil sie so langsam wächst, kann sie sich 
gegen ihre Konkurrenten wie Fichte, Lärche oder 
Föhre nur schwerlich behaupten. Bis zu zehn Jahre 

braucht ein Sämling, bis er gerade einmal zehn 
Zentimeter groß ist. Dafür ist die Zirbe extrem 
genügsam und widerstandsfähig. 

Es ist schon ein ganz besonderer Baum, dem so viel 
Gutes nachgesagt wird. Dass er eine Schutzmacht 
gegen krankmachende Einflüsse sei, zum Beispiel. 
Deshalb war es früher verpönt, ihn als Feuerholz zu 
schlagen. Im eigenen Zuhause indes soll die Zirbe 
das Zusammenleben in der Familie befördern und 
auch Wirtshausstuben wurden lange Zeit traditio-
nell aus Zirbe gefertigt. So sollten die Gäste friedlich 
bleiben, hieß es. Auch im DAS KRONTHALER 
gibt es im Restaurant eine eigene Zirbenstube 
und selbst wenn nicht extra darauf hingewiesen 
würde, so riecht man sie auch dann, wenn man nur 
schnell dran vorbeigeht. 

BESONDERE WIRKUNG.
Dass sich die Zirbe positiv auf den menschlichen 
Organismus auswirkt, ist übrigens nicht nur ein 
subjektives Gefühl, sondern auch ganz objektiv er-
wiesen. Durch seine ätherischen Öle trägt das Holz 

zur Entspannung und zum allgemei-
nen Wohlbefinden bei, harmonisiert 
den Kreislauf, senkt den Herzschlag 
und lässt uns ruhiger atmen. Studi-
en haben gezeigt, dass Zirbenholz 
durch seine Inhaltsstoffe eine positive 
Wirkung auf unsere Ruhephasen hat 
und zu einem erholsameren Schlaf 
verhelfen kann, weshalb das Holz 
gerne in Schlafzimmern verarbeitet 
oder als Späne in Pölster gefüllt wird. 
Laut Universität Salzburg hat die Zirbe 
aufgrund des im Holz hochkonzen-
triert enthaltenen Stoffs Pinosylvin 
außerdem eine starke antibakterielle 
Wirkung. Eben jenes Pinosylvin 
dürfte auch der Grund sein, warum 
Motten und Schaben mit Zirbenholz 
ausgestatteten Räumen fernbleiben. 
Und dass Brot in Zirbenkisten kaum 
schimmlig wird, kann vermutlich 
jeder bestätigen, der eine derartige 
Zirbenbrotdose sein eigen nennt.

WUNDERBAUM.
Eigentlich ist es erstaunlich: Nicht 
dort, wo es am meisten Holz gibt – 
nämlich im Wald – riecht es so richtig 
nach Holz. Im Wald dominieren 
Gerüche von feuchter Erde, Moos oder 
Pilzen. Nach Holz allerdings riecht es 
vor allem dort, wo es verarbeitet wird. 
Zersägt man einen Stamm, gibt er sei-
nen herrlichen Duft preis und kaum 
ein anderer Baum tut das so markant 
und intensiv wie die Zirbe. Zirben sind 
wahre Wunderbäume, deren Aroma 
kein vorübergehendes ist, sondern ei-
nes, das bleibt. Und das verlockt, kurz 
innezuhalten und tief einzuatmen. 
Wonach Zirbe riecht, ist tatsächlich 
schwer zu sagen. Bei Lärchen ist meist 
das Harz vordergründig, Tropenhölzer 
riechen oft leicht süßlich und ja, so 
mancher Geruch kann auch unange-
nehm sein. Aber die Zirbe? Sie lässt 
sich schwerlich einordnen, hat man 
Zirbenholz jedoch einmal gerochen, 
so erkennt man es immer wieder.  

Schlängelt sich der Geruch der Zirbe 
in die Nase, um auf seltsamen Wegen 
die Gefühlswelt zu betören, passiert da 
etwas. Möglich, dass es auch für dieses 
wohlige, heimelige Gefühl eine wis-
senschaftliche Erklärung gibt. Obwohl: 
Eigentlich ist das egal, weil es schön ist 
und gut tut. Das reicht doch schon.   

F Ü R  D A H E I M

Für ein bisschen Wohlgefühl  
zum Mitnehmen und zur 

Verlängerung des Urlaubs-
gefühls erhält jeder Gast im 
DAS KRONTHALER bei der 

Abreise ein Zirbenholzsackerl 
als Andenken. Unser Tipp: 
Hängen Sie es zu Hause in 

Ihren Kleiderschrank. Das hilft 
gegen Motten.

TIPP
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MOMENTE VOLL 
KLARHEIT SIND 

BRUNNEN  

voll  Inspiration.
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S E M I N A R  
A L L - I N

• Exzellentes Frühstück | regionale 
Produkte, hausgemachte Spezialitä-
ten sowie Low-Carb-Buffet, Tee- und 
Kaffeespezialitäten

• Light-Business-Lunch

• Genussvolle Pause mit Kaffee, Tee, 
frischem Obst und variantenreichen 
Köstlichkeiten

• Exzellentes Kulinarium am Abend in 
den Restaurants

• Kaffee- und Teeselektionen in den 
Pausen sowie Wasser am Zimmer

• Benützung des 2.500 m² großen 
Wellness- & Relaxbereiches

• Aktives Saunieren mit unserem Sau-
nameister

• Cardio-Fitness im Gym mit grandio-
sem Ausblick auf die Tiroler Bergwelt

• Tiefgaragenparkplätze

• Internetbenützung im gesamten Haus

 
Seminar anfragen? Nutzen Sie dazu  
das unkomplizierte Kontaktformular auf 
unserer Website: www.daskronthaler.com

Erfolg kennt viele Maßstäbe –  
im  D A S  K R O N T H A L E R  definieren wir sie neu. 

Neue
HORIZONTE  
SCHLIESSEN

Wo Berg und See sich treffen, die Natur ihren Facettenreichtum ausspielt, wo die Alpen ihre 
Raffinesse präsentieren – dort liegt die neue Kreativität. Im stilvollen Ambiente gelingen 
Tagungen am Puls der Zeit. Meetings mit Weitblick. Seminare mit klarem Fokus und schöpfe-
rischer Tatkraft.

ARBEITEN UND ENTSPANNEN AN DER POLEPOSITION.

Mit inspirierendem Flair und edler Ausstattung bieten unsere vier Seminarräumlichkeiten 
alles, was Sie dabei unterstützt, Ihre Erfolgsprozesse auf die nächste Ebene zu bringen.  
DAS KRONTHALER-Team ist bemüht, Ihren Erfolgen den passenden Rahmen zu bieten. Und 
das beginnt bereits bei der professionellen MICE-Planung Ihres Events bei uns. Sprechen Sie 
mit uns über Ihre Wünsche, Ihre Erfordernisse und Ihre Ziele – mit persönlichem Engage-
ment und Kreativität sorgen wir für ein gelungenes Erlebnis.   
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BAUSTEINE
DES LEBENS

Sabine Egger ist Neurobiologin und arbeitet in den Bereichen Neuromarke-
ting und Design. Sie lebt mit ihrer Familie in der Nähe von Innsbruck. Im 
Alter von 22 Jahren hat sie, inspiriert von ihrem Vater, ihre Leidenschaft für 
Kunst entdeckt und ihre ausdrucksstarken Werke bald einer breiteren Öffent-
lichkeit zugänglich gemacht. 2013 hat sie schließlich DeliziaArt gegründet.

Die künstlerischen Anfänge unternahm Delizia während ihrer Studienzeit 
in Innsbruck und veröffentlichte dort erstmals Akte in Kohle und Aquarell. 
Ihr Medium fand sie Jahre später jedoch in der Acrylmalerei, die es ihr 
ermöglichte, ihre Ideen und ihr Wesen mit starker Dynamik und Farbin-
tensität auf die Leinwand zu bringen. Einige dieser Bilder sind im Sommer 
im DAS KRONTHALER zu sehen. Geprägt werden die präsentierten Werke 
durch ihren naturwissenschaftlichen Hintergrund, sie spiegeln Porträts 
und Natur auf abstrakte Art wider und reflektieren auch aktuelle Gesell-
schaftsfragen. Ein Gespräch über Kunst.

Sie sind Neuro- und Mikrobiologin, also offensichtlich sehr analy-
tisch und rational, auf der anderen Seite Künstlerin und damit nahe 
an der Emotion. Schlummern zwei Seelen in Ihrer Brust?
Nein, im Gegenteil! Beide Disziplinen bedürfen eines hohen Maßes an Kreati-
vität. Sowohl während meiner Zeit im Labor, als ich Teil von Forschungsprojek-
ten war, als auch im Zuge meiner aktuellen Arbeit im Bereich Neuromarketing 
und Design sind Eigenschaften wie Einfallsreichtum, Originalität, Vorstellungs-
kraft und Disziplin gefordert. Dies deckt sich 1:1 mit meiner Tätigkeit als Künst-
lerin. Der fachliche Background ist der einzige Unterschied dabei. Tatsächlich 
kommt es sogar sehr häufig vor, dass sich Naturwissenschaftler während oder 
nach ihrer Forschungstätigkeit dem Kunstbereich zuwenden. Mein Professor 
Lawrence Paoletti von der Harvard-Universität (USA) widmet sich zum Beispiel 
seit einigen Jahren der Schriftstellerei. Es hat mich sehr geehrt, als er mich 
gebeten hat, das Design des Buchcovers einer seiner Bücher zu übernehmen.

Muss Kunst für Sie einen Zweck erfüllen oder reicht sie sich quasi 
selbst?  
Wenn Sie nach dem Sinn und Zweck meiner Bilder fragen, kann ich Ihnen nur 
eine sehr banale Antwort geben: Meine Bilder sollen beim Betrachter in erster 
Linie ein positives Gefühl erzeugen – ihn „glücklich“ machen. Natürlich sollen 
Werke auch dekorativ sein. Ich persönlich halte nichts von verstörenden Bildern 
und infantilen Maltechniken.

Sie sagen, die Acrylmalerei entspricht Ihrem Wesen. Was meinen 
Sie damit? Welche Parallelen ziehen Sie zu sich selbst? 
Mir wird von vielen Menschen immer wieder gesagt, meine Bilder wären so 
voller Energie und Lebensfreude. Und jeder, der mich kennt, weiß, warum. Ich 

Schon mehrmals hat  
die T I R O L E R 

K Ü N S T L E R I N  
D E L I Z I A  ihre Werke 

im DAS KRONTHA-
LER ausgestellt. Vom 1. 
Au-gust bis 31. Oktober 

2020 sind diese aber-
mals im Hotel zu sehen.  

„Die Malerei ist meine Leidenschaft 
und eine Wohltat für Körper, Geist 
und Seele. Ich mache Kunst, weil 

ich nicht anders kann.“
Delizia
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F E U R I G E R  A D L E R
Delizia hat im Zuge ihrer Alpenkollektion mit ei-

ner Mischtechnik aus Aquarell und Tusche, Digital 
Imaging und Acryl diese ihr eigene Interpretation 

eines eleganten, stolzen Tiroler Adlers erstellt.

R I V E R  F L O W S  
I N  Y O U

Die Komposition des Südko-
reaners Yiruma ist eines der 

Lieblings-Klavierstücke der Künst-
lerin. Dieses Bild ist der visuelle 
Ausdruck dieser wundervollen 

Melodie … mit eingearbeiteten 
Notenblättern des Stücks. 

H O L LY W O O D
Als großer Fan der Musicalserie „Smash“ hat Delizia Marilyn 
Monroe abstrakt interpretiert – in einer Mischtechnik aus Acryl 
und Kohle auf Leinwand und anschließender Einarbeitung kris-
talliner Formen von Kristalldomen. Um den Glanz herauszustrei-
chen, wurde das Bild anschließend mit Acrylharz überarbeitet.

glaube, dass man einer Leinwand gegenüber nur „ehr-
lich sein“ kann. Das Produkt deines kreativen Schaffens 
wird immer deine Lebenseinstellung und dein Wesen 
widerspiegeln.

Das ist aber keinesfalls nur bei mir der Fall. Bei sehr 
vielen bekannten Künstlern kann man auch sehr viele 
Parallelen zwischen dem künstlerischen Werdegang 
und deren Lebensverlauf ziehen.

Macht man Kunst in erster Linie für sich selbst 
oder für andere? Fragen Sie sich beim Malen, 
ob das Ergebnis jemandem gefällt? 
Arbeite ich an einer Auftragsarbeit, entwerfe ich meine 
Bilder natürlich in Abstimmung mit den Vorstellungen 
und Wünschen meines Kunden. Diese bringe ich dann 
in meinem persönlichen „DeliziaArt“-Stil auf Leinwand 
oder Papier. Arbeite ich jedoch an Werken für eine 
meiner Ausstellungen, kann ich meiner Kreativität und 
meinen Vorstellungen freien Lauf lassen. Auch die ge-
wählten Themen sind hier immer sehr autobiographisch. 
Deshalb greife ich Themen wie „Klavier“, „Tanz“, be-
stimmte Filme oder Musiker und natürlich „Tirol“ immer 
wieder auf. Wichtig dabei ist, dass ich mit dem Ergeb-
nis zufrieden bin, ich mich mit diesem identifizieren 
kann und dass es mir – wenn Sie so wollen – „gefällt“. 
Gefällt es mir, gefällt es meist dem Betrachter auch.

Die größte Nachfrage haben jene Bilder, von denen 
ich mich am schwersten trennen kann – die mir selbst 
also besonders gut gefallen.

Sie malen unter anderem Gesichter.  
Was fasziniert Sie an Menschen? 
Neben dem Zeichnen von Akten zählt wohl das 
Abbilden von Porträts für mich zur Königsklasse der 
Malerei. Aus diesem Grund habe ich auch relativ lange 
gezögert, mich dieser Thematik zu widmen. Und ja: Tat-
sächlich faszinieren mich Menschen und deren Mimik 
besonders. Die vielen Nuancen im Gesichtsausdruck, 
die die Gefühlswelt der porträtierten Person ausdrü-
cken, sind für mich besonders interessant.

Sie haben Ihre Werke bereits mehrfach im  
DAS KRONTHALER ausgestellt. Wie kam es  
zur Zusammenarbeit und was schätzen Sie  
am Hotel? 
Es freut und ehrt mich gleichermaßen, dass Günther 
Hlebaina mir nun schon mehrfach die Möglichkeit ge-
geben hat, meine Werke in seinem wundervollen Haus 
zu präsentieren. Mich begeisterte vom ersten Augen-
blick an seine große Hingabe zu Kunst und Kultur, die 
er für den Gast im Haus auch „erlebbar“ macht. Tat-
sächlich war ich die erste Künstlerin, die ihre Werke hier 
ausstellen durfte. Da ich vom trendigen Lifestyle des 
Hauses und der Kunstaffinität des Hoteliers so fasziniert 
war, nahm ich Kontakt mit Günther Hlebaina auf und 
erkundigte mich, ob er Interesse an einer Kunstausstel-
lung hätte. Das Ergebnis dieses Gesprächs finden Sie 
nun im Lounge- und Restaurantbereich des Hauses.  
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BERÜHREN UND 
BEGEISTERN 
KANN NUR, 

was Hand,  Herz und  Seele hat.



46 47 

DAS SPÜRENDAS SPÜREN

Was Eva Lind mit dem DAS KRONTHALER verbindet  
und wie die Kraft des Ortes die KRAFT DER KUNST befruchtet.

KLASSIK, 
KUNST &  Charisma
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„Lassen wir uns überraschen, denn wie heißt es so schön:  
Leben ist das, was passiert, während wir Pläne machen.“ 

Sehr geehrte Frau Lind, Klassik, Kunst und Charisma 
– Sie füllen DAS KRONTHALER nicht nur im Rahmen 
Ihrer „Eva Lind Musikakademie Tirol“, sondern 
nun auch mit dem grandiosen Sommerevent 
KLASSIK.UNIQUE. mit großer Musik und Gänsehaut-
gefühl. Was hat Sie hierher an diesen besonderen 
Ort zwischen Berg und See geführt?
Als ich die Musikakademie gegründet habe, war ich auf der 
Suche nach dem passenden Ort. Da ich immer wieder vom 
DAS KRONTHALER gehört hatte und es als sehr schönes und 
kunstaffines Hotel kannte, bin ich direkt auf Günther Hlebaina 
zugegangen – und das war sogleich ein Volltreffer! Er hat 
mich mit offenen Türen und offenem Herzen empfangen. Die 
erste Eva Lind Musikakademie Tirol im DAS KRONTHALER im 
Jahr 2015 war ein großer Erfolg, mit dem wir dann sozusagen 
„in Serie gegangen“ sind.

Welchen Einfluss hatte und hat dieser Ort auf Ihre 
Schüler, Ihre geschätzten Kollegen und Ihre Kreati-
vität?
In einer harmonischen Umgebung lernt und übt es sich viel 
besser. Es entstehen Synergien, die in einem anderen Setting 

nicht entstehen könnten. Studenten erzählen mir immer wieder, 
dass sie die Stücke, die sie hier einstudiert haben, fortan immer 
mit diesem wunderbaren Ort in Verbindung bringen. Natürlich 
ist auch der Aufenthalt selbst unvergesslich. Günther Hlebaina 
bietet unseren Studenten besondere Konditionen, was wir sehr 
zu schätzen wissen. Viele Dozenten sind vom Hotel begeistert 
und kommen auch privat immer wieder.

KLASSIK.UNIQUE. war schon lange eine Vision von 
Günther Hlebaina, die 2019 zum ersten Mal Wirklich-
keit geworden ist. Wie haben Sie diesen Prozess und 
dieses Werden und Wachsen erlebt?
Günther Hlebaina erzählte mir schon vor einigen Jahren, dass 
er davon träume, ein Konzert auf der Panoramaterrasse zu 
machen. Ihm war wichtig, kein „normales“ Konzept zu haben, 
sondern ein besonderes Erlebnis zu schaffen, das alle Kunst-
formen vereint. Der Erfolg der Premiere 2019 hat ihm, seiner 
Vision und uns allen Recht gegeben.

Das Open-Air-Event war mystisch schön. Welche Hö-
hepunkte haben Ihr Herz ganz besonders berührt?
Der wichtigste Moment für mich war der, in dem der Regen 
um Punkt zwanzig Uhr aufhörte. Wir haben alle den ganzen 
Tag dafür gebetet. Von den Kellnern bis zu den Musikern. 
Alle. Musikalisch war natürlich das Schlussstück, das wir alle 
gemeinsam dargeboten haben, das große Highlight für mich. 
Als dann noch das Feuerwerk begann, war die Stimmung 
einfach perfekt!

DAS KRONTHALER feiert sein 10-Jahre-Jubiläum. 
Wie würden Sie das Hotel und sein Wesen beschrei-
ben? Was ist außergewöhnlich? 
Hier liegt ein so unaufgeregter Luxus in der Luft. Es ist so herr-
lich entspannt. Sobald man das Hotel betritt, fühlt man sich 
wohl, auch weil alle Mitarbeiter so professionell und herzlich 
arbeiten, aber sich nie aufdrängen. Auch Günther Hlebaina ist 
immer persönlich zur Stelle. Und ich liebe das tolle Essen hier.

Was wünschen Sie dem DAS KRONTHALER für seine 
nächsten 10 Jahre? Wo sehen Sie die Zukunft des 
Hauses?
Ich wünsche ihm, dass seine Geschichte so erfolgreich weiter-
geht. Ich persönlich wüsste nicht, was man noch verbessern 
könnte. Für die Zukunft wünsche ich mir den Fortbestand unserer 
großartigen Kooperation und dass unser KLASSIK.UNIQUE. 
weiterwächst und immer wieder etwas Neues bieten wird. 
Lassen wir uns überraschen, denn wie heißt es so schön: Leben 
ist das, was passiert, während wir Pläne machen.   

K L A S S I K . U N I Q U E .

Kunstgenuss und Natur. Der für heuer 
geplante Event musste leider auf Grund der 

Corona-Situation abgesagt werden, doch wir 
freuen uns schon jetzt aufs nächste Jahr und 

auf großartige Gäste – auf der Bühne wie im 
Publikum. Wir erwarten wieder viel Promi-

nenz aus Politik, Wirtschaft, Kultur und Sport 
aus dem In- und Ausland, zahlreiche Freunde 
und Stammgäste des DAS KRONTHALER und 
Musikliebhaber aus der ganzen Welt. Es wird 
international, es wird außergewöhnlich und 

sicherlich wieder wunderschön!

TIPP
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STREETSTYLE 
VOM FEINSTEN:  

Die a&a schmuck 
edition ist so vari-

antenreich wie die 
Frauen, die sie tra-

gen. Seit vergan-
genem Oktober ist 
die Schmuckmar-

ke in unserer Lust-
BOXX erhältlich.

Ein Schmuckstück zu tragen, ist immer ein Statement. Wie 
Mode generell ist auch Schmuck ein Ausdruck unserer 
Persönlichkeit. Die Kreationen der a&a schmuck edition 
werden für die stil- und modebewusste Frau von heute ge-
macht – und das großteils von Hand –, ausschließlich mit 
Swarovski-Kristallen gefertigt und sorgfältig mit Beschich-
tungen in Gold, Rosé-Gold und Silber verarbeitet. Die iko-
nische Kollektion aus edlen Materialien, innovativen und 
zeitgeistigen Schliffen sowie frischen Designs und Farben 
ist vielfältig kombinierbar und kann immer wieder anders 
getragen werden. Je nach Lust und Laune. Die individu-
ellen Designs der Ketten, Anhänger, Ringe, Armbänder, 
Ohrringe und Armreifen lassen sich innerhalb der Design- 
familien als auch darüber hinaus wunderbar variieren 
und machen den Alltag bunt und abwechslungsreich. 
So wird jeder Tag zu etwas Besonderem. Das perfekte 
Accessoire zu jedem Outfit und zu jedem Anlass: sportlich, 
zeitlos-elegant, auffällig, zurückhaltend, glamourös, auf 
jeden Fall immer bezaubernd feminin. 

LUXUS FÜR DEN ALLTAG.
Internationale Designer entwickeln jeweils eine Früh-
jahr/Sommer- sowie eine Herbst/Winter-Kollektion. Sie 
orientieren sich dafür an coolen Streetstyles, dem Trend 
zum Mix and Match und den angesagtesten Fashionshows 
in London, Mailand und New York und übersetzen alles 
gemeinsam in leistbaren Luxus. Die Must-have-Teile kos-
ten zwischen 25 und 75 Euro – so kann man aus mehreren 
Stücken seine ganz persönliche Lieblingskombination 
zusammenstellen und sie je nach Belieben immer wieder 
erweitern.

Seit Oktober 2019 ist die breite Palette der a&a schmuck 
edition in unserer hauseigenen Shoppingmeile erhältlich. 
Stöbern Sie sich durch die LustBOXX und entdecken 
Sie dabei Ihre Schmuck-Lieblinge. Unser Extratipp: Die 
schmucken Stücke sind auch das perfekte Mitbringsel für 
Ihre Lieben zu Hause.   

MIX AND Match

„Die Milan-Kollektion ist mehr als nur ein Hingucker. Sie vereint Eleganz, Stil und Lebensfreude.“

Arno Ebner, a&a Schmuckedition

Z U M  M I T N E H M E N

Die umfangreiche Kollektion aus Ketten, Anhängern, Ringen, 
Armbändern, Ohrringen und Armreifen können Sie in der Lust-
BOXX bewundern und natürlich auch gleich erwerben. Jedes 
Schmuckstück wurde sorgfältig und unter ausschließlicher Ver-

wendung von Swarovski-Kristallen hergestellt – ein ideales 
Geschenk, das man sich auch gerne selbst machen kann.

TIPP
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LEICHT IST  
DAS WUNDER, 

welches 
das Leben 

trägt.
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DAMEN

 Maxikleid mit zartem Blumenmuster | KATIA | Luis Trenker | 399 Euro 
  Sonnenbrille | ERIKA | Ray Ban | 139 Euro 
 Gürteltasche aus echtem Leder | RENEE | Luis Trenker | 179 Euro 
 stylische Allround-Sandale | ALESSIA | UGG | 119,95 Euro 

HERREN

 Shirt mit Grafik-Print | MARIO | Bogner | 59,90 Euro 
 Trendige Sweatjacke mit Kapuze | BILL | Bogner | 179,90 Euro 
 Flip-Flops mit Velourslederriemen| BROOKSIDE| UGG | 59,95 Euro 
 Trinkflasche aus Glas mit Silikonbezug | Squireme | 29,90 Euro 
 Wasserabweisende Funktionsshorts | TREVOR | Bogner | 99,90 Euro

L U S T  A U F  S O M M E R

SOMMER-SHOPPING IM DAS KRONTHALER

Sportive und stylische Mode und Accessoires,  
die Sie mit der Sonne um die Wette strahlen lassen. 
Alle Produkte sind ab sofort in der Shoppingmeile 

LustBOXX erhältlich.

Besuchen Sie auch den  
DAS KRONTHALER Online-Shop unter  

www.onlineshop-daskronthaler.com und finden  
Sie schon heute genau das, was Ihren Sommer stylish 

und Ihr Zuhause zum Wohlfühlbereich macht. 

 
SIE HABEN FRAGEN ODER MÖCHTEN  
PERSÖNLICH VOM LUSTBOXX-TEAM  

BERATEN WERDEN? 

SEHR GERNE! KONTAKTIEREN SIE DAS TEAM 
VIA E-MAIL AN SHOP@DASKRONTHALER.COM 

ODER PER TELEFON  
UNTER +43 5246 6389 525
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DAS KRONTHALER 
PACKAGES
W U N D E R B A R E  M O M E N T E  für Liebhaber des Besonderen.

PORSCHE & GENUSS  
3 Nächte ab 672 Euro pro Person 
Buchbar von 01. Mai bis 31. Oktober 2020
 
Steuern mit Stil. Fahren mit Freude. Brechen Sie auf zu den 
schönsten Passstraßen und Panoramatouren in den österreichi-
schen Alpen. Cruisen Sie durch die beeindruckende Kulisse. Spü-
ren Sie Gänsehaut und Kribbeln im Bauch. Das passende Auto 
dazu haben wir bereits für Sie reserviert! Gute Fahrt! 

• 1 Glas Champagner Rosé | Welcome

• Porsche 911 Carrera Cabriolet | Verleih für  
1 Tag (6 Stunden) | 200 km

• Teilkörpermassage 30 Minuten |  
aus dem Susanne KaufmannTM SPA-Menü

WANDERZEIT
5 Nächte ab 849 Euro pro Person
Buchbar von 24. April bis 31. Oktober 2020
 
Die Begeisterung für den Berg. Die Verbundenheit mit der Natur. 
Und die Freude am sportlichen Abenteuer. Drei Einladungen, 
diesen Sommer zur Wanderzeit zu machen. Begleitet von unseren 
Wanderführern erreichen Sie nicht nur die schönsten Ziele im 
Naturpark Karwendel, sondern jeden Tag einen neuen alpinen 
Höhepunkt.

• 1 Glas Frizzante | Welcome

• Geführte Wanderungen | laut Aktivprogramm

• Geführte Biophilia-Wanderung | laut Aktivprogramm

• Wanderkarte | Region Achensee

• Tägliche Wanderjause und Leih-Wanderstöcke | auf Wunsch

• DAS KRONTHALER-Rucksack von Salewa | 1 Rucksack pro Zimmer

• Sportmassage 50 Minuten | aus dem Susanne KaufmannTM SPA-Menü

• Geschenk zum Naturgenuss | Buch „Der Biophilia-Effekt – Heilung aus 
dem Wald“

SOMMERGLÜCK  
5 Nächte ab 986 Euro pro Person  
Buchbar von 04. April bis 31. Oktober 2020

 
Strahlende Sommerlaune wartet dort, wo sich zwischen Berg und See 
reizvolle Geheimnisse und großartige Höhepunkte verbergen. Gönnen 
Sie sich einen erlebnisreichen Sommerurlaub, kommen Sie an bei 
Prachtpanorama, entdecken Sie die Region rund um den Achensee mit 
all seinen Möglichkeiten, genießen Sie feinste Kulinarik und entspan-
nen Sie im Wellness & SPA.

• 1 Glas Frizzante | Welcome

• Achensee Erlebniscard | Rofanseilbahn und Karwendel-Bergbahn (Mai 
bis Oktober) | Achensee Schifffahrt | Eintritte in Museen: Achenseer 
Museumswelt, Swarovski Kristallwelten, Notburga-Museum, Heimat- 
museum Sixenhof, Steinöl Vitalberg

• Achensee Erlebniscard für Teenager bis 15 Jahre | kostenlos 

• Fun Zone | Chill-out-Area mit verschiedenen Spielangeboten

MIDWEEK SPECIAL
3 Nächte ab 527 Euro pro Person
Buchbar von 04. April bis 19. Dezember 2020
 
Drei wunderbare Nächte in sommerlicher Leichtigkeit. Ent-
fliehen Sie dem hektischen Alltag und erleben Sie befreiende 
Momente bei strahlendem Sonnenschein. Der Achensee, seine 
Bergwelt, die Wanderwege und das Prachtpanorama schenken 
neue Energie und motivieren. 

• 1 Glas Frizzante | Welcome

• 1 Hamamelisbad | Solo oder Duo

• VerwöhnZEIT im Wert vom 30 Euro |  
wählbar aus dem Susanne KaufmannTM SPA-Menü 

AUSZEIT  
2 Nächte ab 365 Euro pro Person
Buchbar von 04. April bis 19. Dezember 2020
 
Alles beginnt mit der Sehnsucht nach neuem Weitblick, Ruhe, 
Natur, Sonne – und einem Panorama, das den Atem raubt. 
Diese Sehnsucht führt Sie zu Ihrer DAS KRONTHALER-Aus-
zeit, einer Zeit für sich selbst, für die Liebe und für die Freund-
schaft. Mit Willkommens-Frizzante, sportlichen Aktivitäten 
und verwöhnenden Momenten in der natur[e].spa.BOXX.

• 1 Glas Frizzante | Welcome

• VerwöhnZEIT im Wert von 30 Euro | wählbar aus dem  
Susanne KaufmannTM SPA-Menü

• Downing Bike oder Trekking Bike | 1 Tag Verleih

HOLE IN ONE
5 Nächte ab 996 Euro pro Person 
Buchbar von 24. April bis 31. Oktober 2020
 
Legere Golftage im Alpine-Lifestyle-Ambiente. Zwei Golfplätze, spezielle 
Konditionen und reizvolle Kulissen. Erleben Sie Ihr Hole-in-one-Glücks-
gefühl am Tiroler Achensee und mitten in der Schönheit der Bergwelt. Wir 
belohnen Sie mit ausgewählten Treatments in der natur[e].spa.BOXX.

• 1 Glas Frizzante | Welcome

• 2 Greenfees 18-Loch Golfclub Achensee | Pertisau

• 1 Greenfee 9-Loch Alpengolf | Achenkirch

• 20 % Ermäßigung auf jedes weitere Greenfee in Achenkirch & Pertisau,  
15 % Ermäßigung auf das Greenfee im Golfclub Zillertal in Uderns

• Golfstunden in Pertisau mit Golf-Pro Thomas Fankhauser | gegen Aufpreis buchbar

• Teilkörpermassage 30 Minuten | aus dem Susanne KaufmannTM SPA-Menü

• Ölbad für die Sinne 25 Minuten | aus dem Susanne KaufmannTM SPA-Menü

Alle Preise in Euro pro Person in einem DOUBLE S | Inklusive DAS KRONTHALER ALL-iN und der angegebenen Leistungen, zzgl. Ortstaxe ab 16 Jahren |  
Kinder ab 14 Jahren sind herzlich willkommen | Haustierfreies Hotel | Über alles weitere Wissenswerte informieren wir Sie in unserer Reservierungskorrespondenz | 
Weitere Pauschalen finden Sie auf unserer Website: www.daskronthaler.com

DAS ENTDECKEN
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GOURMET @ 
DAS KRONTHALER****S

• MORGENS: 
07.30 bis 10.30 Uhr 
erstklassiges Frühstücksbuffet

• MITTAGS: 
11.45 bis 14.00 Uhr 
vitaminreicher Light Lunch

• NACHMITTAGS: 
14.30 bis 17.00 Uhr 
süße Versuchungen aus der hauseigenen Patisserie, pikante 
Jause und feine Kaffeespezialitäten

• ABENDS: 
18.30 bis 20.30 Uhr 
5-gängige Gourmetdegustation

WELLBEING @ 
DAS KRONTHALER****S

• natur[e].spa.BOXX auf 2.500 m², In- und Outdoor-Pool, 
 Saunalandschaft, Beautybereich, Chillen am Sonnendeck  
der BAR HimmelNAH 999, kuschelige Bademäntel,  
Handtücher und Badesandalen während Ihres Aufenthaltes

• Frische Früchte, erlesene Tees und natürliches Quellwasser

• Aktives Saunieren, großzügige Panoramasauna, 
Dampfbad, Salzstein- & Kräutersauna, wohltuende  
Aroma-Aufgüsse, spezielle Peelings, professionelle  
Saunameister

SPORT @ 
DAS KRONTHALER****S

• Eindrucksvolle Mountainbike- oder Wandertouren im  
Naturpark Karwendel, begleitet von unseren erfahrenen  
Bike- oder Wanderguides

• Körper, Geist und Seele in Balance mit Faszien-Stretching,  
Pilates, Yoga uvm.

• Vital und aktiv bleiben – im modern ausgestatteten und  
mit Tageslicht durchfluteten "Cardio-Fitness-Raum" –  
Personal Training gerne auf Anfrage

• Großzügige Shoppingzone LustBOXX mit Verleih von  
Trekkingrädern, E-Bikes, MTBs und Wanderstöcken
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DAS KRONTHALER
KREUZWORTRÄTSEL

GLÜCKLICHE  
GEWINNER
H E R Z L I C H E  G R A T U L A T I O N !

1. PREIS
Sandra V. aus München
Ein Wochenende für 2 Personen in einer Small Suite Double M  
inkl. DAS KRONTHALER ALL-iN

2. PREIS
Marie & Birgit P. aus Fürth 
1 Übernachtung für 2 Personen in einer Small Suite Double M  
inkl. DAS KRONTHALER ALL-iN

3. PREIS
Fee G. aus München
VerwöhnZEIT im Wert von 120 Euro in der nature[e].spa.BOXX

ECHT.ZEIT-GEWINNSPIEL
B E S T  O F  S U M M E R  2 0 2 0

Lösen Sie das Kreuzworträtsel auf der rechten Seite mithilfe des Magazins  
und gewinnen Sie mit etwas Glück ein Wochenende bei uns am Achensee.  
Viel Glück!

DER GEWINN
1.  P R E I S :   Ein Wochenende für 2 Personen in einer Small Suite Double M 

inkl. DAS KRONTHALER ALL-iN

2 .  P R E I S :   1 Übernachtung für 2 Personen in einer Small Suite Double M 

inkl. DAS KRONTHALER ALL-iN

3 .  P R E I S :  VerwöhnZEIT im Wert von 120 Euro in der nature[e].spa.BOXX

DIE TEILNAHME
F I N D E N  S I E  D A S  L Ö S U N G S W O R T  U N D 
Ü B E R M I T T E L N  S I E  E S  U N S  O N L I N E .

Das Gewinnspiel-Formular finden Sie hier:  
www.daskronthaler.com/gewinnspiel

Teilnahmeschluss ist der 31. August 2020
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Lösungswort:

DAS KRONTHALER liegt  
nahe des größten Sees Tirols.  

Wie heißt dieser?

Welche Baumart wird auch als  
„Königin der Alpen“ bezeichnet?

Eine Sportart im Grünen, die hilft, sein  
inneres Gleichgewicht zu finden und sich selbst  

zu mentalen Höchstleistungen zu steigern. 

Zur genussvollen Abkühlung gibt es 
diesen Sommer wieder herrliches …

Aus welchem Bundesland stammt die 
Künstlerin „Delizia“, die im Herbst 2020 

ihre Bilder im DAS KRONTHALER ausstellt?

Wie heißt der Hof, auf dem rund  
700 glückliche Hühner jeden Tag  

frische Eier für DAS KRONTHALER legen?

Das Klassikevent mit Eva Lind,  
Stars & Talenten heißt:

Die Kreationen der „a&a schmuck 
edition“ werden ausschließlich mit 

Kristallen von … angefertigt. 

Wie hieß das Hotel, das Günther Hlebaina 
2008 gekauft und zum heutigen  

DAS KRONTHALER umgebaut hat?

Schönes, Feines, Praktisches: Wie heißt  
unsere hauseigene Shoppingmeile?

Welche Profis besteigen mit  
unseren Gästen auf Wunsch  

die Gipfel rund um den See? 

DAS KRONTHALER feiert 
im Dezember 2020 sein 

10-jähriges …
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MAI
01.05.–31.07. 
Kunstausstellung im DAS KRONTHALER 
von Carolin Labek 

JUNI
13. und 14.06. 
Personal Training
Abgestimmtes Personal Training mit den  
Coaches vom R1 Sportsclub aus München –  
exklusiv im DAS KRONTHALER
Weitere PT-Termine finden Sie unter  
www.daskronthaler.com

14.–17.06. 
BLOOM’s DECO. Sommer-Workshop
Kreative Tage mit viel floraler Inspiration. Den 
Sommer in alpinen und blütenbunten Tischde-
korationen einfangen, selbst gegossene Beton-
schalen mit den schönsten Naturmaterialien 
der umliegenden Bergwelt bepflanzen und ein 
eigenes Biotop „to go“ erschaffen.
Buchung direkt über www.blooms.de

13.–18.07. 
EVA LIND MUSIKAKADEMIE TIROL
Meisterklasse 03/2020

18.07. 
Großes Abschlusskonzert der  
EVA LIND MUSIKAKADEMIE TIROL 
BAR HimmelNAH 999 | 19.30 Uhr

AUGUST 
01.08.–31.10. 
Kunstausstellung im DAS KRONTHALER  
von Delizia 

04.–08.08. 
Achtsamkeitswoche

18.–21.06. 
Waldbaden-Woche

30.06.–04.07. 
Achtsamkeitswoche
Präsent, gewahr und in der eigenen Kraft sein. 
Hier in der herrlichen Alleinlage am Waldrand 
geben wir Ihnen genau die Impulse, die Sie brau-
chen, um diese Qualität in Ihr Leben zu bringen.

JULI
10.07. 
5.Gang.[Klassik.Dinner]
mit Florian Wörgötter, dem Gewinner des Koch-
wettbewerbs „Die jungen Wilden“, inkl. Weinbeglei-
tung und musikalischer Umrahmung durch die 
jungen Stars der EVA LIND MUSIKAKADEMIE.
Weitere Informationen unter  
www.daskronthaler.com

Programmänderungen vorbehalten. Aktuelle und weiterführende Informationen zu Veranstaltungen im und rund um DAS KRONTHALER finden Sie online unter www.daskronthaler.com

24.–29.08. 
EVA LIND MUSIKAKADEMIE TIROL
Meisterklasse 04/2020

29.08. 
Großes Abschlusskonzert der  
EVA LIND MUSIKAKADEMIE TIROL 
BAR HimmelNAH 999 | 19.30 Uhr

29.08. 
Karwendelmarsch
Die Legende lebt! Der legendäre Karwendel-
marsch, der Langstreckenwanderern und 
Läufern ein ganz besonderes Natur- und 
Sporterlebnis bietet. Außerdem stehen neben 
den sportlichen Herausforderungen auch der 
Schutzcharakter des Karwendel-Gebirges sowie 
die Gesundheit von Mensch und Natur im 
Vordergrund.

SEPTEMBER
05.09. 
Achenseelauf
Herbststimmung und sportliche Topleistungen 
gibt es auch dieses Jahr wieder beim traditio-
nellen Achenseelauf. Ambitionierte Läufer und 
Spitzenathleten laufen auf dem 23,2 Kilometer 
langen Trail rund um den Achensee um die 
Wette. 

29.09.–03.10. 
Achtsamkeitswoche

OKTOBER
05.–07.10. 
EVA LIND MUSIKAKADEMIE TIROL 
Meisterklasse 03/2020 

Ende Oktober 
Auftakt des Alpinen Skiweltcups in Sölden

NOVEMBER
01.11–31.01.  
Kunstausstellung im DAS KRONTHALER 
von Christin Beck 
Fröhliche Farben, ausdrucksstarke Rehaugen 
und extravagante Accessoires. Jedes der großfor-
matigen Kunstwerke ist in einer aufwendigen 
Mischtechnik, die plastische Strukturen erzeugt, 
auf Holz gemalt.

19.–22.11. & 23.–26.11. 
BLOOM's DECO Advent Workshop
(Teil 1 und Teil 2)  
Buchung direkt über www.blooms.de

BESONDERE HIGHLIGHTS  
IM SOMMER 2020
D E R  S O M M E R  I S T  E I N  E R L E B N I S .  Erlebnisse die den Sommer zu etwas Besonderem machen. 
DAS KRONTHALER ist die alpine Poleposition für aktives Erholen zwischen Berg & See und ein 
inspirierender Ruhepol. Wir freuen uns, ihr ERLEBNIS IM SOMMER 2020 für Sie zu reservieren. 
Rufen Sie an unter +43 5246 6389 oder schreiben Sie an welcome@daskronthaler.com. 
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